
NORSKE  
MATSKATTER PÅ  
SARDINFABRIKKEN

JUL PÅ 
SARDIN- 
FABRIKKEN

FJELLGRIS FRA VALDRES 
Fjellgrisen vår beiter på Breisetstølen som 
ligger på ca 1 000 meter over havet i Valdres. 
Den vokser saktere enn innegris, og en høyere 
alder ved slakting gir mer marmorering i 
kjøttet. Dette, sammen med hva den spiser,  
gir et ekstra smakfullt, saftig og mørt kjøtt.

RØYE FRA FYRESDAL 
Røye regnes av mange som selve ur-fisken av fersk-
vannsartene. Den antas å være den første arten som 
vandret inn i landet da isen trakk seg tilbake for ca 
10 000 år siden. Vi får vår røye fra Fyresvatn og vi 
henter den fersk samme dag som den er sløyet. 

SKREI FRA VÆRØY 
I år, som i tidligere år får vi lutefisken vår fra  
Brødrene Berg på Værøy i Lofoten. Denne 
lutefisken av skrei er foretrukket av mange  
entusiaster og er å finne på menyen til landets 
mest kjente «lutefiskrestauranter».

GULLØYE FRA SENJA 
Gulløye er en melen og utrolig god potet  
som stort sett dyrkes nord for polarsirkelen. 
Denne potettypen er det perfekte valget til  
tradisjonell julemat.

SPEKET RISØR-RØYE   
Røye fra Fyresvatn speket med rikelig med 
Risørakevitt. Serveres med hjemmebakt  
flatbrød fra Tuddal, rå rødløk og pepper-
rotkrem.   
kr 240,- 
INNEHOLDER: FISK, MELK OG HVETEGLUTEN. 

 

ROASTBIFF AV ELG  
Roastbiff av årets elg fra Spikkeland Gård 
servert med tyttebærkrem, syltet rødløk og 
hjemmebakt flatbrød fra Tuddal. 
kr 235,- 
INNEHOLDER: MELK OG HVETEGLUTEN. 

 

RUCCOLASALAT  
Servert med brie, valnøtter og syltet pære. 
kr 210,- 
INNEHOLDER: MELK, NØTTER OG HVETEGLUTEN. 

FORRETTER

SPEKET RISØR-RØYE   
Røye fra Fyresvatn speket med rikelig  
med Risørakevitt. Serveres med  
hjemmebakt flatbrød fra Tuddal,  
rå rødløk og pepperrotkrem.   
kr 298,- 
INNEHOLDER: FISK, MELK OG HVETEGLUTEN. 

 

PINNEKJØTTPØLSE 
To pinnekjøttpølser produsert av  
Brødrene Brubakken for Sardinfabrikken.  
Servert med rotmos og syltet rødløk. 
kr 210,- 
INNEHOLDER: MELK 

 

SKALLDYRPASTA  
Skalldyrpasta med hummer, reker,  
blåskjell og grønnsaker i en kremet  
hummersaus. 
kr 320,- 
INNEHOLDER: SKALLDYR, BLØTDYR, MELK,  
SULFITTER, HVETEGLUTEN, EGG OG SELLERI. 

 

KREMET VEGETARPASTA 
Pasta med en kremet pestosaus  
og grønnsaker. 
kr 220,- 
INNEHOLDER: HVETEGLUTEN, EGG,  
MELK OG PINJEKJERNER. 

 

MIDDELHAVSSALAT 
Frisk salat med rødløk, cherrytomater,  
fetaost, oliven og olivenolje. 
kr 240,- 
INNEHOLDER: MELK OG HVETEGLUTEN. 

SMÅRETTER
RISKREM 
Servert med hjemmelaget rød saus.  
kr 135,- 
INNEHOLDER: MELK OG NØTTER. 

 

KARAMELLPUDDING 
Hjemmelaget karamellpudding  
med krem og karamellsaus. 
kr 165,- 
INNEHOLDER: EGG OG MELK. 

 

FERSKENIS 
Servert med pepperkakekrunch  
og bær coulis. 
kr 165,- 
INNEHOLDER: MELK OG HVETEGLUTEN. 

 

AFFOGATO 
Affogato med amarettokaffe. 
kr 169,- 
INNEHOLDER: MELK OG SPOR AV NØTTER OG EGG. 

DESSERT
RIBBE AV FJELLGRIS FRA VALDRES 
En god porsjon saftig ribbe av fjellgris fra Stølsvidda 
servert med surkål, rødkål, Astrids berømte julesaus  
og kokte gulløyepoteter.  
kr 395,- 
INNEHOLDER: HVETEGLUTEN OG SELLERI. 

 

JULETALLERKEN 
Ribbe av fjellgris med medisterkake, julepølse, rødkål  
og surkål. Servert med Astrids berømte julesaus og 
kokte gulløyepoteter. 
kr 365,- 
INNEHOLDER: MELK, HVETEGLUTEN OG SELLERI. 

 

PINNEKJØTT 
En solid porsjon urøkt pinnekjøtt servert med kålrot-
stappe, sky og kokte gulløyepoteter. 
kr 445,- 
INNEHOLDER: MELK. 

 

FILET AV ELG 
Filet av årets elg fra Spikkeland Gård servert med  
stekte rotgrønnsaker en kremet soppsaus og  
urtebakte poteter. 
kr 460,- 
INNEHOLDER: MELK OG SULFITTER. 

 

LUTEFISK AV SKREI 
Også i år får vi vår lutefisk fra Brødrene Berg på  
Værøy i Lofoten. Serveres med tradisjonelt tilbehør  
som baconterninger, ertepuré, flere typer sennep  
og kokte gulløyepoteter. 
kr 445,- 
INNEHOLDER: FISK, MELK OG SENNEP. 

 

TORSKELOIN 
Pannestekt fersk torskeloin servert med chorizosmør,  
rotgrønnsaker og urtebakte poteter. 
kr 420,- 
INNEHOLDER: FISK, MELK OG SULFITTER. 

 

RØYE FRA FYRESVATN 
Pannestekt filet av fersk røye fra Fyresvatn. Servert med 
en kremet dillsaus, stekte grønnsaker og gulløyepoteter. 
kr 398,- 
INNEHOLDER: FISK OG MELK. 

 

OVNSBAKT BROSME 
Filet av fersk brosme servert med stekte grønnsaker,  
beurre blanc med kapers og kokte gulløyepoteter. 
kr 368,- 
INNEHOLDER: FISK, MELK OG SULFITTER. 

HOVEDRETTER



JULEPØLSE OG MEDISTERKAKE 
Servert med julesaus, kålrotstappe  
og kokte gulløyepoteter. 
kr 195,- 
INNEHOLDER: MELK, SELLERI OG GLUTEN. 

 

MINI JULETALLERKEN 
En mindre utgave av vår juletallerken. 
kr 265,- 
INNEHOLDER: MELK, SELLERI OG GLUTEN. 

 

WIENERPØLSER 
To wienerpølser servert med pommes frites. 
kr 135,- 
INNEHOLDER: SPOR AV GLUTEN. 

 

BIFF 
Biff av indrefilet med en kremet peppersaus, 
stekte grønnsaker og pommes frites. 
kr 255,- 
INNEHOLDER: MELK OG SPOR AV GLUTEN. 

 

BARNEIS 
To kuler vaniljeis med sjokoladesaus. 
kr 145,- 
INNEHOLDER: MELK OG NØTTER. 

TIL BARNA
NO. 1 MARGHERITA 
Tomatsaus, mozzarella og oregano.  
kr 210,- 
 
NO. 2 VEGETAR 
Tomatsaus, mozzarella, løk,  
paprika og portobellosopp.  
kr 225,- 
 
NO. 3 CRUDO 
Tomatsaus, mozzarella, parmaskinke,  
løk, pesto og ruccola.  
kr 255,- 
 
NO. 4 DIAVOLA 
Tomatsaus, mozzarella, nduja, salame napoli, 
salame spianata og guindillapepper.  
kr 255,- 
 
NO. 5 CAPRICCIOSA 
Tomatsaus, mozzarella, italiensk kokt skinke,  
portobellosopp og oliven.  
kr 255,- 
 
NO. 6 PEPPERONI 
Tomatsaus, vår egen osteblanding,  
pepperoni og syltet chilli.  
kr 260,- 
 
NO. 7 SKALLDYR 
Tomatsaus, vår egen osteblanding,  
blåskjell, kongereker, blekksprut og 
guindillapepper.  
kr 285,- 

NO. 8 BIFF 
Tomatsaus, vår egen osteblanding,  
marinert biffkjøtt, løk og grillet, søt paprika.  
kr 275,- 
 
NO. 9 CHILIREKER 
Tomatsaus, vår egen osteblanding,  
chili- og hvitløksmarinerte kongereker,  
guindillapepper, tare og havsalt.  
kr 295,- 
 
NO. 10 JAMAICAN JERK 
Tomatsaus, mozzarella, krydret kylling,  
paprika, løk og lime.  
kr 285,- 
 
NO. 11 BRIE 
Hvit saus, brie, italiensk kokt skinke  
og fikenmarmelade.  
kr 275,- 
 
NO. 12 SARDINER & NDUJA 
Tomatsaus, vår egen osteblanding,  
sardiner, tomat, kapers, løk og nduja.  
kr 265,- 
 
NO. 13 AFRICANA (NY) 
Tomatsaus, vår egen osteblanding,  
krokodillekjøtt (fra farm), syltet paprika, 
guindillapepper, lime og fruity salsa. 
kr 320 ,- 
 

PIZZA ALLERGENER: ALLE PIZZAER: HVETEGLUTEN OG MELK 

NR 3. PINJEKJERNER  /  NR 7. SKALLDYR OG BLØTDYR  /  NR 9. SKALLDYR 

NR 10. SENNEP, SULFITTER OG SOYA  /  NR 12. FISK
SARDINFABRIKKEN 

JULEMENY
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