MENY JANUAR 2026

FORRETTER

SPEKET RIS@R-R@AYE

Reye fra Fyresvatn speket med rikelig med
Risgrakevitt. Serveres med hjemmebakt flatbrgd fra
Tuddal, ra rgdlgk og rémme.

Kr 240.-

Inneholder: fisk, melk og hvetegluten.

ROASTBIFF AV ELG

Roastbiff av arets elg fra Spikkeland Gard servert med
tyttebeerkrem, syltet rgdlgk og hjemmebakt flatbrgd
fra Tuddal.

Kr 235.-

Inneholder: Melk og hvetegluten.

KAMSKJELL

Pannestekte kamskjell servert med sellerirotpuré og
chorizosmer.

Kr 260.-

Inneholder: Blgtdyr og melk

FRA HAVET

SN@®KRABBESUPPE

En kremet suppe med sngkrabbe fra Barentshavet,
reker, blaskjell og grgnnsaker.

Kr 320--

Inneholder: Skalldyr, blgtdyr, melk,fisk, selleri og
hvetegluten.

SKALLDYRPASTA

Skalldyrpasta med hummer, reker, blaskjell og
gronnsaker i en kremet hummersaus.

Kr. 320.--

Inneholder: Skalldyr, blgtdyr, melk, sulfitter,
hvetegluten, egg og selleri.

OVNSBAKT KVEITE

Ovnsbakt filet av kveite servert med en kremet
spinatsaus, stekte rotgrgnnsaker og kokte poteter.
Kr 440.-

Inneholder: Fisk, selleri og melk

R@YE FRA FYRESVATN

Pannestekt filet av fersk r@ye fra Fyresvatn. Servert
med en kremet dillsaus, stekte grgnnsaker,
rotmospuré og kokte poteter.

Kr 398.-

Inneholder: Fisk, selleri og melk.

PANNESTEKT LANGE

Fersk pannestekt filet av lange servert med
chorizosmgr, stekte grgnnsaker, rotmospuré og kokte
poteter.

Kr 395.-

Inneholder: Fisk, selleri og melk

FABRIKKENS FISKEGRYTE

Var nye kremede fiskegryte med forskjellige typer
fersk fisk. Gratinert med pecorino romano og servert i
vart hjemmebakte rustikke brgd.

Kr 395.-

Inneholder: Fisk, skalldyr, melk, sulfitter, hvetegluten
og selleri.

RETTER SOM IKKE ER FRA HAVET

FILET AV ELG

Filet av arets elg fra Spikkeland Gard servert med
stekte rotgrgnnsaker en kremet soppsaus og
urtebakte poteter.

Kr 460.-

Inneholder: Melk og sulfitter.

PEPPERBIFF

Godt mgrnet indrefilet servert med peppersaus,
stekte grgnnsaker og flgtegratinerte poteter.

kr 415,-

Allergener: Melk, selleri og sulfitter.

PASTA BOLOGNESE

Pasta al dente med rikelig av var egen kjgttsaus.
Serveres med Pecorino Romano.

kr 259,-

Allergener: Melk, hvetegluten, egg, sulfitter og selleri.



KREMET VEGETARPASTA

Pasta med en kremet pestosaus og grgnnsaker.
Kr 220.--
Inneholder: Hvetegluten, egg, melk og pinjekjerner.

MIDDELHAVSSALAT

Frisk salat med kylling, fetaost, oliven og pesto.
Kr 240.-
Inneholder: Melk og pinjekjerner

DESSERT

PANNA COTTA

Tykkmelks panna cotta servert med marinerte
skogsbeer og ristede mandler.

155.-

Inneholder: Melk og ngtter

TIL BARNA

SJOKOLADEIS

Sjokoladeis toppet med salt karamell og ristede ngtter.
Kr 165.-

Inneholder: Melk og ngtter

AFFOGATO

Affogato med amarettokaffe.

Kr 169.-

Inneholder: Melk og spor av ngtter og egg.

TO KULER SORBET
Frisk bringebaer- og mangosorbet.
130.-

WIENERP@LSER

To wienerpglser servert med pommes frites.
Kr 135.-

Inneholder: Spor av gluten.

ROYE FRA FYRESVATN

Pannestekt filet av fersk r@ye fra Fyresvatn. Servert
med en kremet dillsaus, stekte grgnnsaker,
rotmospuré og kokte poteter.

Kr 298.-

Inneholder: Fisk og melk.

BIFF

Biff av indrefilet med en kremet peppersaus, stekte
grgnnsaker og pommes frites.

Kr 255.-

Inneholder: Melk og spor av gluten.

BARNEIS

To kuler vaniljeis med sjokoladesaus.
Kr 145.-

Inneholder: Melk og ngtter.

SE OGSA VAR PIZZAMENY



